
Start 
Pstrąg marynowany w soli morskiej, vinaigrette ogrodowy, szczypiorek

Trout marinated in sea salt, vinaigrette of garden herbs, chives
Forelle in Meersalz mariniert, Vinaigrette aus Gartenkrӓutern, Schnittlauch 

25 pln

Carpaccio z lekko podwędzonego diabła morskiego, prażona cebula, pumpernikiel, 
oliwa z dymki 

Carpaccio of lightly smoked Monkfish,roasted onion, pumpernickel, oil of spring onion 
Carpaccio aus leicht angeräuchertem Seeteufel, geröstete Zwiebel, Pumpernickel,  

Öl aus Steckzwiebel 
40 pln

Galart z peklowanych policzków wieprzowych, chrzanowe crèmebrûlée,  
Cydr Lubelski

Jelly of pickled pork cheeks, crème brûlée of horseradish, Lublin Cider 
Gelee aus gepökelten Schweinewangen, Meerrettich – Crème Brûlée, Lublin Apfelwein 

20 pln

Indyk pieczony, sos z tuńczyka, pomidor confit, kapary
Roasted turkey, tuna sauce, tomato confit, capers 

GebackenerTruthahn, Thunfischsoße, Tomate-Confit, Kapern 
25 pln

Zupa szczawiowa z jajkiem poche 
Sorrel soup with poached egg 

Sauerampfersuppe mit pochiertem Ei 
10 pln

Krem z kurczaka i pora 
Cream of chicken and leak 

Creme aus Hähnchen und Porree 
15 pln

Simple 
Tortellini ze szpinakiem, smardze faszerowane pulardą, sos z kurczaka 

Tortellini with spinach, morels stuffed with pullet, chicken sauce 
Tortellini mit Spinat, Morcheln mit Poularde gefüllt, Hähnchensoße 

40 pln

Małże zapiekane, świeży szpinak, sos Mornay, parmezan 
Baked mussels, fresh spinach, Mornay sauce, Parmesan 

Überbackene Muscheln, frischer Spinat, Mornay-Soße, Parmesan 
35 pln

Gicze wołowe, duszona kalarepa, koperek, sos madera, pasternak 
Beef Shank, stewed kohlrabi, dill, Madeira sauce, parsnip 

Rinderhaxen, gedünsteter Kohlrabi, Dill, Madeira-Soße, Pastinaken 
30 pln

Burger z polskiej wołowiny, konfitura z cebuli, grube frytki, sos aioli 
Burger of Polish beef, onion jam, chips, aioli sauce 

Burger aus polnischem Rindfleisch, Konfitüre aus Zwiebel, Fritten, Aioli-Soße 
35 pln

Tortilla wegetariańska, curry, słodki sos chilli 
Vegetarian tortilla, curry, sweet chilli sauce 

Vegetarische Tortilla, Curry, süße Chilli-Soße 
25 pln

Sałata z marynowanym łososiem, grzanki, jajko poche, oliwki 
Salad with marinated salmon, croutons, poached egg, olives 

Salat mit mariniertem Lachs, Toasts, pochiertes Ei, Oliven 
30 pln

Szpinak i rucola, wędzony kurczak, chrupiący bekon, topinambur marynowany 
Spinach and rucola, smoked chicken, crispy bacon, marinated Jerusalem artichoke 

Spinat und Rucola, geräuchertes Hähnchen, knuspriger Bacon, marinierter 
Topinambur 

25 pln

Świeżo tłoczone Soki 
Homemade freshly squeezed juices • Frisch gepresste Säfte

Ogórek zielony, seler naciowy, jabłko 
Cucumber, celery, apple • Gurke, Bleichsellerie, Apfel 

10 pln

Marchew, jabłko, imbir 
Carrot, apple, ginger • Möhre, Apfel, Ingwer 

10 pln

Fine Dine 
Pierś z perliczki, kurki na maśle, purée z szalotek, sos Chasseur 

Guineafowl breast, chanterelles fried in butter, purée of shallots, Chasseur sauce 
Perlhuhnbrust, Pfefferlinge in Butter gebraten, Püree aus Schalotten, Chasseur-Soße 

55 pln

Wieprzowina Złotnicka z grilla, suszona śliwka, chrupiący bekon, sos Dijon 
Grilled pork from Złotniki, prunes, crispy bacon, Dijon sauce 

Gegrilltes Schweinefleisch aus Złotniki, Dörrpflaume, knuspriger Bacon, Dijon-Soße 
50 pln

Mostek cielęcy faszerowany, grillowane boczniaki, purée z marchwi, ciemny sos 
Stuffed veal brisket, grilled oyster mushrooms, carrot puree, brown sauce 

Gefüllter Kalbssteg, gegrillte Austernseitlinge, Püree aus Möhre, Bratensoße 
70 pln

Potrawka z kurczaka zagrodowego, fasolka szparagowa, sos z cytryną i masłem 
Chicken homestead, string bean, lemon and butter sauce 

Eigenheimhühnerfrikassee, Brechbohnen, Soße aus Zitronen und Butter 
40 pln

Antrykot wołowy, pieczarki z pietruszką, ziemniaki fondant, masło ziołowe 
Beef entrecôte, mushrooms with parsnip, fondant potatoes, herbal butter 

Rinderentrecote, Champignons mit Petersilie, Fondant-Kartoffeln, Kräuterbutter 
65 pln

Filet z sandacza, ziołowe grzanki, borowiki, estragon, sos polski 
Pikeperch fillet, herbal crutons, boleti, tarragon, Polish sauce 
Zanderfilet, Kräutertoast, Steinpilze, Estragon, polnische Soße 

65 pln

Halibut wędzony z sosem ze skorupiaków, zielona soczewica, seler, wanilia 
Smoked halibut with crustaceans sauce, green lentil, celery, vanilla 

Geräucherter Heilbutt mit Soße aus Krebstieren, grüne Linse, Knollensellerie, Vanille 
70 pln

FiniSh 
Parfait truskawkowe, sos angielski, tiul pomarańczowy 

Strawberry parfait, English sauce, orange peel 
Erdbeerenparfait, englische Soße, Orangenschale 

15 pln

Ravioli z anansa z mascarpone, sok z pomarańczy, sorbet PińaColada 
Pineapple ravioli with mascarpone, orange juice, Piña colada sorbet 

Ananasraviolimit Mascarpone, Orangensaft, Piña Colada-Sorbet 
15 pln

Ciasto daktylowe 
Dactyls cake 
Dattelkuchen 

15 pln

Fondant czekoladowy, słodka śmietana 
Chocolate fondant, sweet cream 
Schokoladenfondant, süßeSahne 

20 pln

Domowe sorbety, śliwka, brzoskwinia, gruszka, truskawka 
Homemade sorbets, plums, peaches, pears, strawberries 

Hausgemachte Sorbets, Pflaumen, Pfirsichen, Birnen, Erdbeeren 
10 pln




