Smaki jesieni, przedsmak zimy
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Jesien to okres bardzo kolorowy w kuchni polskiej i w kuchni regionalnej. Na stotach kréluja grzyby,
ryby i miesa z doskonatymi dodatkami z warzyw i owocéw. Jest kolorowo i coraz bardziej kalorycznie,
co polska tradycja wypracowywata przez wieki przygotowujac sie do ciezkiej zimy.

Dzisiejsza kuchnia jesienna juz nie musi nas tuczy¢, wystarczy ze nas przyjemnie rozgrzeje. Wazne
jest takze by pobudzata zmysty, a nie tylko zaspokajata apetyt. Na szczescie o wrazenia nie musimy
sie martwic¢, poniewaz jesien roztacza wiele inspiracji, chetnie wykorzystywanych przez szefow
kuchni takze w Poznaniu. Restauracje i szefowie kuchni zainspirowani kolorami i smakami jesieni
proponuja sezonowe menu, specjalne wktadki tematyczne i warsztaty kulinarne.

Zapraszamy do zapoznania sie z jesienna oferta kulinarna Poznania.

Zima w restauracji TASTE it

Jesli w kregu Waszych kulinarnych
zainteresowan znajduja sie kuchnia regionalna i
dziczyzna to kolejny weekend nalezaloby spedzic¢
w pod poznanskim Puszczykowie. Restauracja
TASTE it to czes¢ kompleksu hotelowo
rekreacyjnego, ktéry swoim wyjatkowym
designem i jakoscia oferowanych ustug,
zaskarbil sobie sympatie wielu gosci.

Enjoy - jesienne menu Dominika Brodziaka
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Dominik Brodziak przyzwyczait nas do niezwykle
wysmakowanej i stosunkowo prostej kompozycji
dan. Jesienna karta oddaj styl pracy szefa kuchni,
siegajac po jesienne i zimowe sktadniki.

Biesiada Swietomarcinska w Hotelu Mercure

O dobre nastroje gosci zadba D].

Jesienna FIGA

Hotel Mercure Poznan zaprasza na Biesiade
Swietomarcinska! Biesiada odbedzie sie w dniu
10 listopada (poniedzialtek), w wieczér
poprzedzajacy stynna poznanska parade. W
menu serwowanym w postaci bufetu znajdziemy
przede wszystkim gesine i Rogale
Swietomarcinskie. Warto przypomnieé, ze
cukiernia hoetelu Mercure to 50 lat tradycji
wypiekania stodkiego poznanskiego przysmaku.

Jesien dotarta takze do restauracji FIGA. Szef
kuchni Lech Plucinski zaprasza gosci na dania
wykorzystujace bogactwo tej niezwyklej pory
roku. W menu znajdziemy miedzy innymi dynie,
buraki, grzyby i jagody.
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Sezon na drob i owoce lasu
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Juz w najblizszy piatek - 17 pazdziernika -
rozpoczynamy Sezon Na Dréb i Owoce Lasu!
Tematem przewodnim bedzie m.in. gesina,
kurczak z chowu, zréwnowazonego, perliczka,
bazant, czy kaczka, ktére w potaczeniu z
grzybami, boréwkami i jagodami prezentuja sie
wysmienicie!

Jesienne menu restauracji CUCINA

Dobrze znana poznaniakom i turystom Cucina
zmienita przez wakacje swoje oblicze.
Prezentacja nowych wnetrz to takze okazja do
premiery jesiennej karty menu. Szef kuchni
Ernest Jagodzinski jak zwykle staje na wysokosci
zadania i odkrywa przez nami prawdziwe dzieta
sztuki kulinarnej. W jesiennym menu znajdziemy
owoce sadu, lasu i jarzebine.

Oktoberfest w restauraciji Gusto
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Niemieckie piwo, wursty i precle przez miesiac
krolowa¢ beda w restauracji Gusto. Przez
miesigc mitosnicy tradycyjnego Octoberfest
znajda w goscinnych progach Gusto namiastke
bawarskiej tradycji.
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