
 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

Tartak

Sägemehl gibt es hier aber nicht!

Dieses sympathische kleine Spezialitäten-Restaurant heißt so, weil es hier die elsässischen „Tartes
flambées“ in niemals endenden Abwechslungen und Variationen gibt.

Von begeisterten Köchen liebevoll kreiert, gibt es diese leckeren Flammkuchen passend zu jeder
Tageszeit und Gelegenheit – von traumhaft süß bis exotisch pikant!

Jeden Tag frisch zubereitet, immer wieder neue Kreationen, dazu wenigstens zwei Suppen zur
Auswahl, verschiedene Salate, und stets haben wir auch etwas Spezielles für Vegetarier. Lassen Sie
sich überraschen, welche Köstlichkeiten sich hinter Namen wie „a la Musaka“ („griechisches Feuer“)
und „Sprośna Gruszka“ („freche Birne“) verbergen! Bei den Suppen vereinen wir Althergebraches



mit Neuem: Zwiebelsuppe mit Wein und Estragon, Tomatensuppe mit Kokosmilch und Kreuzkümmel,
usw. Den Spitzenplatz unter unseren Salaten hat das Rote-Bete-Carpaccio. Es gibt auch
Appetithappen wie Toast mit Olivenpaste und unsere beliebten „Ambergold Chicken“. Wir
unterstützen unsere kleinen Brauereien - Zwölf Sorten Bier stehen zur Auswahl. Alkoholfreie
Getränke sind auch zu haben: Tannenwald-Brause von Wostok, Mr. Dark (weiße Cola), und
naturreine Obstsäfte. Zum Nachtisch Kaffee aus der Rösterei Pavin (Tombolo, Italien) und süße
Kleinigkeiten. Wir teilen jede Tarte in sechs Stücke – jedes mit einer Portion Salat und mit köstlichen,
selbstgemachten Saucen dazu - und je mehr Stücke man bestellt, desto preisgünstiger wird es.
Daher lohnt es sich, Freunde und Familie mitzubringen. Und wer es eilig hat: Wir packen gerne
auch Essensportionen zum Mitnehmen ein. Und per Telefon kann man sich auch immer aus unserem
Tages-Angebot unter  www.tarta-k.pl  etwas aussuchen und vorbestellen.

Jeden Tag neue Ideen und Angebote - Lassen Sie sich überraschen! Herzlich willkommen!


