Wieniawskiego 5 - otwarcie

Wieniawskiego 5 to adres i zarazem nazwa nowej poznanskiej restauracji. Zlokalizowana w budynku

poznanskiego NOT restauracja "Wieniawskiego 5" ogtosita oficjalne otwarcie, przyjmujac pierwszych
gosci w ostatni weekend wrzesnia.

Przegrzebki, veloute z roszponki, rzodkiewka, tapioka - zespot szefa kuchni Jakuba Kasprzaka
serwuje przystawke.

Stworzenie Koncepcji restauracji i jej realizacja trwaty prawie rok. Wtascicieli postawili wszystko na
jedna karte zdajac sie na autorska koncepcje szefa kuchni. Asem w talii "Wieniawskiego 5" jest Jakub
Kasprzak, ktory stawia na Swieze produkty i dopracowana forme. Autorska karta, zmieniana co kilka
tygodni ma zaledwie kilkanascie propozycji, ktorymi "Wieniawskiego 5", zamierza zjednac sobie
sympatie gosci i podbi¢ ich podniebienia.
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Restauracja "Wieniawskiego 5" zlokalizowana jest w budynku NOT, doktadnie w tym samym miejscu,
w ktorym kiedys$ znajdowata sie restauracja "Techniczna". Przeszklone pomieszczenia nad pubem
SVEJK oferuja niezwykty widok na park przed opera i znanga wszystkim poznaniakom fontanne.

Nowoczesne, przestronne wnetrze ocieplaja elementy wykonane z naturalnego drewna. Stoty, ktore
mozna ustawia¢ w dowolnych konfiguracjach, rozstawione sa wokoét centralnie zlokalizowanego baru.
Ciekawostke stanowi "Chef's table" czyli stot szefa kuchni. Jest to miejsce, z ktérego mozna podczas
positku obserwowac kucharzy przy pracy.
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Karkoéwka, bataty, zétte buraki, sos z miodu i musztardy, smardze

"Wieniawskiego 5" stawia pierwsze kroki, ktérym serdecznie kibicujemy. Wszystkim, ktorzy szukaja
pierwszego pretekstu do wizyty w restauracji polecamy delikatna karkéwke z sosem z miodu i
musztardy oraz doskonaty mus z solonego karmelu z owocami.

Smacznego!
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Mus z solonego karmelu, owoce

"Restauracja Wieniawskiego 5"
ul. Wieniawskiego 5, 61-712 Poznan
www.wieniawskiego5.pl| tel. +48 669 876 741 | biuro@wieniawskiego5.pl
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